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Gastronomia evini del Cile

al Ristorante Doney
dell’'Hotel Excelsior

Ritornano in [talia, le delizie della cucina cilena.

E l'ottavo incontro, il secondo a Roma, di questo
evento che conferma un grande successo che si ripete
dal 1999. I meriri dell'iniziativa sono quelli d'esaltare
I'eccellenza dei grandi prodotri del territorio cileno
da Nord a Sud: dal mare, il granchio reale, le uova di
riccio, le capesante, il salmone del Pacifico; dalla rerra,
I'agnello magellanico, i cereali dellaltopiano andino,
le mele, pere ¢ kiwi e i dolci di frurea rropicale come la
lucuma, la papaia, la cirimoya, ¢ poi i gid famosi vini
rossi ¢ bianchi della Regione Centrale.

Dal Nord al Sud: 4.500 chilomerri di una rerra stretrd,

che vanno dal deserto di Atacama, rosso ¢ arido, alla
Patagonia ¢ i suoi ghiacciai, fino alla Terra del Fuoco.
Alle spalle la Cordiglicra delle Ande, quasi una lunga
muraglia di protezione.

Dal paese dei contrasti, la gastronomia che sposa la
passione delle terre calde alla delicatezza dei mari freddi.

Grandi promorori di queste nicchezze: 1'Ufficio Com-

merciale del Cile in Iralia, “PROCHILE" ¢ lo Chet

Guillermo Rodriguez, capostipite della cucina andina,
Presidente del capito cilene de Les Toques Blanches
nonché chef della Presidenza della Repubblica, che sara
a Roma per l'occasione dal 28 di otrobre al 4 Novem-

bre, con il suo collaboratore, lo chef Juan Carlos Bozzo.

Al Ristorante Doney lo Chef Guillermo Rodrigues ' :

sara accompagnato da James Foglieni, Executive

del Westin Excelsior.
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In collaborazione con

Ulhicio Commerciale dellaimbasciata del Cile - ProChile Ttalia

Roma Milano
Via o, 23

el 439 06 844001205
tax + 39 06 BS5305387
prochile.roma@flashnet.it

Passapgio deghi Osii, 2
el +39 02 864093
fax +39 02 8635764
prochiletdrin, iy

Ristorante Doney
via Virrorio Veneto, 141 - Roma rel. 06.47,08.27.83
e-mail: massimo.azzurro@westin.com

Proposta
per la settimana gastronomica

Roma 2007
Aperitivo
pisco sour
vini varietali cileni
1 Empanadas di fruwd di mare
Empanadas di formaggio di capra con lenticchie
“Delizie del Pacifico Cileno™

ik Tartare di capesante
Ceviche di merluzzo australe
Salmone dorato su “pebre” di Mote

l Pasticcio di mais fresco in tegamino di coccio

A scelta

Costolette di agnello da larre alla griglia
al sugo di rosmarino
} Charquicdn creolo e asparags
o
Peteo di pollo ripieno di granchio reale
i Burro di crostaced
Puré rustico con funghi di bosco
I 0
\ - Filetto di corvina dorata con alghe del Pacifico
Delicata salsa al peperoncino verde,
pure di fave e germogli saluari

Selezione di dessert cileni

Bocconcino di Lacuma cilena,

") iﬁfy di fragoline di bosco e meringara di papaia.

) 55,00 curo a persona
Orario 19:30/23:30

Gastronomia e vini del Cile
al Ristorante Doney

dal 28 ottobre
al 3 novembre 2007

Vini degustazione
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